
 

 

 

 

 

 

  

  平成
へいせい

29年
ねん

12月
がつ

19日号
にちごう

 

 

 

 

 
 
 

１２月
が つ

のふるさと鳥取
と っと り

お宝
たから

食材
しょくざい

は、鳥取市
と っ と り し

賀
か

露
ろ

の 

鳥取港
と っと りこ う

で水揚
み ず あ

げされた親
お や

がにです。親
お や

がにを使
つ か

った 

かに汁
じ る

は、鳥取
と っと り

の郷土
き ょう ど

料理
り ょう り

として親
し た

しまれています。 
 

 

ズワイガニのメスは「親
おや

がに」、オスは「松葉
ま つ ば

がに」と呼
よ

ばれます。 

親
おや

がにはおなかに外子
そ と こ

、こうらに内子
う ち こ

をかかえているのが特徴
とくちょう

です。 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                         

 

 

 

                       制作 鳥取市教育委員会（栄養教諭・学校栄養職員部会） 

親
お や

がに漁
りょう

の豆
ま め

知識
ち し き

 
 

①漁
りょう

の時期
じ き

   １１月
がつ

６日
か

から１２月
がつ

末
まつ

まで 

②獲
と

る数
かず

の制限
せいげん

 １航海
こうかい

につき 16,000枚
まい

まで 
 

漁
りょう

を規
き

制
せい

して、親
おや

がにの資源
し げ ん

 

保護
ほ ご

をしているんだね！ 
 

③漁船
ぎょせん

の数
かず

   鳥取港
とっとりこう

で５隻
せき

（沖合
おきあい

底
そこ

引
び

き網
あみ

漁船
ぎょせん

） 

④漁
りょう

の日数
にっすう

   １航海
こうかい

につき 約
やく

３～５日
か

間
かん

 

 

 

 

なっしちゃん TORI きゅうちゃん 

鳥
取
港

と
っ
と
り
こ
う

の
漁
業

ぎ
ょ
ぎ
ょ
う

関
係
者

か
ん
け
い
し
ゃ

の
方か

た 

親
おや

がには、鳥取
とっとり

の冬
ふゆ

を代表
だいひょう

する味覚
み か く

です。濃厚
のうこう

なみそ

や内子
う ち こ

、外子
そ と こ

がたっぷりと入
はい

っていて、みそ汁
しる

にすると

うま味
み

がよく出
で

ます。地元
じ も と

の小学生
しょうがくせい

、中学生
ちゅうがくせい

に味
あじ

わっ

て食
た

べてもらえるとうれしいです。 

お や 

鳥取港
とっとりこう

 


