
❶　実施されていれば「良」に○を付ける。

❷　確認者欄に確認する者の名前を記入する。

❸　「否」の場合、それに対する対処内容を記録する。書ききれない場合は、別の用紙に記録し本記録表に添付する。

❹　定期点検（グレーの項目）は、点検実施日にチェックする。
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１日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

３日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

４日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

５日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

６日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

７日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

８日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

９日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１０日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１１日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１２日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１３日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１４日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１５日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１６日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１７日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１８日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

１９日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２０日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２１日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２２日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２３日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２４日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２５日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２６日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２７日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２８日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

２９日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

３０日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

３１日 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否

一般衛生管理の実施記録表

「否」の場合の対処内容

１　従業員の健康・衛生管理 ２　製造環境の衛生管理
３　機械設備の

　衛生管理

        項目

日付

                 年             月



                 年             月

受入検査表記入手順

原料を受け入れた際、下記事項を確認し合否判定を行う。

①　原料に腐れ、軟化がなく新鮮であること。

②　傷、虫食い等が無いこと。

③　サイズ、色調が規格に合っていること。

※判定が「否」の場合は、備考欄に処置内容を記録すること。

日付 原料名 原産地 数量 判定 記録者 備考

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

合 ・ 否

原料受入検査表



                 年             月

温度は、冷蔵は、１０℃以下、冷凍は－１５℃以下であること。

【異常時の対処】

異常が生じた場合、保管されていた食品の状態を確認し、不適の場合は廃棄する。

冷蔵冷凍庫は、メーカーに修理を依頼する。

異常時の対処は、備考欄に記録する。

始業時 作業中 終業時

１日 ℃ ℃ ℃

２日 ℃ ℃ ℃

３日 ℃ ℃ ℃

４日 ℃ ℃ ℃

５日 ℃ ℃ ℃

６日 ℃ ℃ ℃

７日 ℃ ℃ ℃

８日 ℃ ℃ ℃

９日 ℃ ℃ ℃

１０日 ℃ ℃ ℃

１１日 ℃ ℃ ℃

１２日 ℃ ℃ ℃

１３日 ℃ ℃ ℃

１４日 ℃ ℃ ℃

１５日 ℃ ℃ ℃

１６日 ℃ ℃ ℃

１７日 ℃ ℃ ℃

１８日 ℃ ℃ ℃

１９日 ℃ ℃ ℃

２０日 ℃ ℃ ℃

２１日 ℃ ℃ ℃

２２日 ℃ ℃ ℃

２３日 ℃ ℃ ℃

２４日 ℃ ℃ ℃

２５日 ℃ ℃ ℃

２６日 ℃ ℃ ℃

２７日 ℃ ℃ ℃

２８日 ℃ ℃ ℃

２９日 ℃ ℃ ℃

３０日 ℃ ℃ ℃

３１日 ℃ ℃ ℃

温度チェック表

確認時間
日付 確認者 備考



開始時 終了時

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

/ 可・否 100：200 可・否 ： ：

・残留塩素確認は、作業開始前と終了時に簡易残留塩素測定紙などを使用して行い、作成した濃度を維持しているかを

　確認する。　問題が無ければ○判定、規定濃度でなければ×判定とする

・逸脱している場合は、原料の再殺菌をするなど、しかるべき処置を行い備考欄に処置内容を記入すること

・確認担当者は、一連の作業に責任を持ち、確認者欄にｻｲﾝすること

備考

〈特記事項〉

原 料 洗 浄 殺 菌 記 録

　　　　　　　年

月日 原料名
処理

数量
洗浄状態

殺菌水濃度

（ppm)

殺菌

時間

残留塩素確認
確認者

・洗浄後、虫泥などの異物、汚れが無いことを確認し可否を判断すること

・殺菌水濃度欄は、濃度に応じて(100:200)いずれかに○を付けること

・殺菌時間は、100ppmの場合は10分間、200ppmの場合は5分間行うこと

・殺菌時間が、規定する時間を満たしているか確認し、可否判定を行うこと



年

日付 開始時 終了時

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

/ 分 ℃ ℃ ｰ 秒 合・否 　　：　　～　　：　　

作業時間 作業者 備考

<特記事項〉

①殺菌温度は、投入開始前、終了後は殺菌槽から最後の製品が出た直後の温度を記入すること

②10㎝にかかる時間は、殺菌時間が20分なら○○～〇〇秒・25分なら○○～○○秒になるように調整すること

　　殺菌速度の設定は、前回の設定を目安にすること

　※10㎝に掛かる時間は殺菌機ベルトコンベアが10㎝進むのにかかる時間。10㎝進む時間を計り、

　　　お湯の中を進む距離から殺菌時間を計算し確認する

③殺菌温度、殺菌時間に異常が生じた場合は、上司に報告すること

④殺菌機の設定に問題が無いことを確認者に確認してから、作業者は投入作業を開始すること

⑤合否判定が否の場合の是正等の内容を備考欄に記入すること

連続式殺菌機温度・時間確認記録表

製品名 殺菌時間
殺菌温度 ダイヤル

設定

10㎝にか

かる時間
合否　判定 確認者



年

日付 開始時　　終了時 開始時 終了時 水温 時間 品温

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

/ 分 ℃ 　　　：　　　～　　　：　　　 ℃ ℃ ℃ 分 ℃ 合・否

備考

<特記事項>

①殺菌温度・殺菌時間には規格値を記入すること

②殺菌時間と温度は実測値を記入すること

③殺菌温度、殺菌時間を逸脱した場合は、速やかに上司に報告すること

※合否判定が否の場合の是正等の内容を備考欄に記入すること

バッチ式殺菌機温度・時間確認記録表

製品名 殺菌時間 殺菌温度
殺菌温度と時間 冷却

合否　判定 確認者



Fe　　　　㎜ SUS　　　㎜ 開始時間 終了時間

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

/ ： ：

<特記事項>

①　検出器を製造する商品の設定№に合わせ、設定№欄に記入すること

②　検出器へテストピース(Fe、Sus)を通し、テストピース(Fe、Sus)が検出されることを確認し、テストピース

　サイズを各記入欄に記入すること

③　検出されなければ再設定を行い、必ず検出する事を確認してから作業を開始すること

④　検査頻度は、作業開始時に必ず実施し開始時間欄に記入すること。作業中に実施した場合は行を替えて

　開始時間欄に記入すること

⑤　作業終了時の検査で不検出の場合は製造した全ての製品を再度金属検出機に通し確認すること

⑥　反応した製品は、誤作動の可能性もあるため再度検出機に2度通し、反応が無ければ良品とみなし処理する

⑦　反応のあった製品は、良品と隔離し製造を止め現物を確認すること

⑧　金属片が発見された場合は、混入原因の追究を行い改善する。安全が確認できるまで製造を止めること

金属検出機テストチェック表(製品アイテム別)

　　　　年　　　月　　　　　　　　確認日：　　　年　　月　　日　　　　確認者：　　　　　　　　　　　　.　　　　　　　　　.

月日 商品名
設定

№

テストピースサイズ 稼働時間 実施

担当者



有・無

有・無

投入

順番

アレルゲン

種類
用意 投入

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

調味液作成シート

製品名 保　存　料

日付 アレルゲン　　　年　　月　　日　午前.午後 　　    ：

総　量

名称 量目 備考

L中

〈特記事項〉

※１　投入順番は遵守のこと

※２　アレルギー表示義務7品目　【卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに】

　　　上記成分を含む添加物、原材料はアレルゲン種類の欄に記入し、他の製品にコンタミしないように管理すること

※３　保存料等使用基準がある添加物の計量は計り間違いのないよう注意すること。

終了時間 am , pm            ：　　　　 作成者 承認者


